
gasthouse



moin.
herzlich willkommen im gecco gasthouse.

gaumenfreuden mitten im grünen und mitten in der stadt. seit 2005.

wir sind nordhorns angesagtestes gasthouse
und freuen uns, dass du bei uns bist.

leckeres essen, ausgezeichnete drinks, biere und weine. 
das alles in einem schönen ambiente.

fragen, lob und tadel immer gerne.
besondere reservierungsanfragen & guest relations 

bitte an hallo@gecco.bar.

wir wünschen einen schönen aufenthalt.

simon kuipers & the gecco gang.



appetizer B ROT  &  BU T T E R  —  7,90 €
handgebackenes brot vom bäcker gaues. dazu feinste französische meersalzbutter.
BROT / WALNUSS / OLIVE / FLEUR DE SEL / BUTTER

H O LY  BU R R ATA  —  12,90 €
wir lieben diesen käse. mit hausgemachtem basilikumöl & saftigen tomaten. 
BURRATA-KÄSE / ROTE TOMATEN / BASILIKUMÖL / FLEUR DE SEL

F L AT B R E A D  DA  NA P O L I  —  9,50 €
hauchdünner teig. mit san marzano tomatencreme. getoppt mit nudja (chili-salami) & burrata 
TEIGLING / SAN MARZANO TOMATE / 'NDUJA (CHILI-SALAMI) / BURRATA

T H E  M E Z Z E  —  17,50 €
seit 2005 bei uns auf der karte und mit weitem abstand eure lieblingsvorspeise. 
GEMÜSE-ANTIPASTI / SCHINKEN / SCHAFSKÄSE / OLIVEN / DIP / HOUSE-BROT

kick off.

to share T H E  G A S T H OU S E  TA PA S  —  16,90 € (PRO PERSON)
the very best of unserer vorspeisen, appetizer & snacks. serviert auf einem großen brett für "in die mitte". 
immer ein bisschen anders, immer gut! bestellbar ab 2 personen.

B RU S C H E T TA  —  11,50 €
der italienische vorspeisenklassiker. neu interpretiert.
TOMATEN-TATAR / ITALIENISCHES BROT / RUCOLA / OLIVENÖL

D RY  AGE D  B E E F  C A R PACC I O  —  20,90 €
das beste oder nichts. 30 tage dry aged rinderfilet. hauchdünn aufgeschnitten. carpaccio - gecco style! 
DRY AGED RINDERFILET / SENF / TRÜFFEL-MAYO / PARMESAN

D RY  AGE D  B E E F  TATA K I  —  18,50 €
kurzgebratenes, kleines rinderfilet. tranchiert serviert. asia-style!
DRY AGED RINDERFILET / TERIYAKI / LAUCH / SESAM / TRÜFFEL MAYO

B E E F  BU N  BAO  —  12,90 €
asiatische miniburger. zwei stück. der perfekte appetizer. bisschen spicy, unheimlich gut. 
BUN BAO / PULLED BEEF / CHILI-AIOLI / SCHARFER GURKENSALAT

RÖ S T I  &  L A X  —  15,90 €
altbewährt und immer gut. kleine rösti-taler mit hocharomatischem räucherlachs. 
RÖSTI-TALER / RÄUCHERLACHS / HONIG-DILL-SENF-CREME / GRÜNER SALAT

C RO QU E  M O N S I EU R  —  14,50 €
toasti - frankreich edition. das original aus harry's bar. weltklasse! 
BUTTER-BRIOCHE-TOAST / PROSCIUTTO COTTO / BERGKÄSE / SANDWICH-CREME



flamm 
kuchen

T R A D I T I O N E L L  —  13,50 €
hauchdünner teigfladen, bestrichen mit unserer hausgemachten kräutercreme und tradionell belegt. 
FLAMMKUCHEN / KRÄUTERCREME / MAGERE SPECKWÜRFEL / ROTE ZWIEBELRINGE

RU CO L A  &  S E R R A N O  —  14,50 €
unsere variante mit feinem serrano-schinken und knackigem rucola. 
FLAMMKUCHEN / KRÄUTERCREME / SERRANO / PARMESAN / RUCOLA / OLIVENÖL

M E D I T E R R A N  —  14,50 €
mediterran ist immer gut! 
FLAMMKUCHEN / KRÄUTERCREME / OLIVEN / SCHAFSKÄSE / ROTE ZWIEBELRINGE

C H E E S E  BU RGE R  —  14,90 €
feinstes blonde d‘aquitaine burgerbeef-patty, salatmischung, tomate, gurke, zwiebelringe, 

unsere hauseigene, von euch geliebte, burgersauce und ordentlich cheddar-cheeeeese. yummy!

T H E  C A L I  BU RGE R  —  16,50 €
grüße von der californischen küste. dem burger-mekka der staaten. 

burger wie oben beschrieben, mit extra chili-mayo, avocado-creme, spiegelei & extra cheddar. 

D E R  S C H Ö N E  H E N RY  —  16,50 €
frankreich verpackt in einem burger. feinstes blonde d‘aquitaine burgerbeef-patty, salatmischung,  

tomate, feigen-chutney, balsamico-zwiebeln, gereifter ziegenkäsetaler. 

V E G GI E  BU RGE R  —  14,90 €
wir können burger auch in veggie! mit lecker gegrilltem halloumi-käse. dazu unsere salatmischung,  

tomatenscheiben, gurken, zwiebelringe, gegrillte paprika-streifen, pesto & extra rucola. 

burger.

E X T R A  B E I L AGE N  —  j e  5,50 €
gasthouse-dippers, grillgemüse oder kleiner beilagensalat

E X T R A  D I P S  &  S AU C E N  —  j e  1,50 €
ketchup, mayonnaise, gecco-dip, chili-mayo, trüffel-mayo

DAS BURGER MANIFEST
unsere burger sind gut. sehr gut sogar. 
und zu 100% selbstgemacht. 

das burgerfleisch stammt von  
fleischerei friemann aus nordhorn, 
die burgerbrötchen werden von  
bäckerei arends gebacken,  die saucen  
sind vollständig selbst kreiert. ihr werdet  
den unterschied schmecken.

PS: unsere burger werden immer(!) 
medium-well gegrillt. 

M I T  F L E I S C H  /  M I T  F I S C H  —  8,90 €
– fischstäbchen mit dippers & ketchup
– hähnchenbrustfilet mit reis

O H N E  F L E I S C H  —  6,90 €
– tagliatelle nudeln mit tomatensauce
– tagliatelle nudeln mit parmesan & butter

kinder
gerichte.



R I N D E R F I L E T  —  38,90 €
das beste vom rind. 180 gr. (rohgewicht) argentinisches rinderfilet mit kräuterbutter & kartoffelbeilage. 
RINDERFILET / CAFÉ DE PARIS BUTTER / GRILLKARTOFFELN

S T E A K  AU  P O I V R E  —  32,90 €
frankreich? lieben wir. die französische küche? lieben wir noch mehr. pfeffersteak 3.0 - gecco style! 
STEAKHÜFTE / PFEFFERRAHM-SAUCE / KARTOFFELCHIPS

CÔT E  D E  B O EU F  —  39,50 €
für kenner der beste cut vom rind. bei uns: 100% urban-beef. hocharomatisch, absolut saftig. 
RIBEYE-STEAK / BBQ-SAUCE / BEARNAISE / GRILLKARTOFFELN

BU TC H E R ' S  S E C R E T  —  28,90 €
zarte steakhüfte, dunkle sauce & kartoffelstampf. dein neues leibgericht. hand drauf!
STEAKHÜFTE / BALSAMICO-ZWIEBELN / DUNKLE SAUCE / KARTOFFELSTAMPF

schönes 
stück 
fleisch. S E R I OU S  S U R F  &  T U R F  —  43,50 €

der klassiker aus amerikanischen steakhäusern. weide vs. ozean. eine deliziöse kombination. 
RINDERFILET / 3x GARNELEN / SPAGHETTI AGLIO E OLIO / PIMIENTOS DE PADRÓN

GF C  -  GE CCO ' S  F R I E D  C H I C K E N  —  27,50 €
unser neuster streich. fried chicken im gecco style. knusper, knusper, nomnomnom. 
KIKOK-HÄHNCHENBRUST IN KNUSPERPANADE / MAC & CHEESE / HARISSA-KAROTTE

wirts- 
house.

S C H N I T Z E L  LOV E  —  22,90 €
the very best schnitzel in town - part 2! vom schweinefilet. saftig & zart.

SCHNITZEL VOM SCHWEINEFILET / DIPPERS / MAYO / ZITRONE / PREISELBEERE

K A I S E RGU L A S C H  —  24,90 €
franz wäre stolz. hausgemachtes gulasch. dazu spätzle & grünzeug.

RAGOUT AUS KALBFLEISCH / DUNKLE SAUCE / SPÄTZLE / GRÜNER SALAT 

F R A N Z  JO S E F  S E I N  GR I L LT E L L E R  —  27,90 €
oma ruft an. essen ist fertig! ein grillteller wie er im bilderbuch steht. heftig. deftig. schmackofatz.

SCHWEIN / RIND / HUHN / DUNKLE SAUCE / RÖSTI-TALER / SALATBEILAGE

OX  &  K N O L L E  —  24,90 €
über nacht gegarte ochsenbäckchen im eigenen sud. dazu unser kartoffelstampf. lecker!

OCHSENBÄCKCHEN / KARTOFFELSTAMPF / DUNKLE SAUCE / RÖSTZWIEBELN

B B Q  B E E F  R I B S  —  31,90 €
signature dish! unglaublich zart. über stunden im ofen gegart, auf dem grill finalisiert.

US BEEF RIBS / MAC & CHEESE / GEGRILLTE PIMIENTOS / BBQ-SAUCE

O R I GI NA L  W I E N E R  S C H N I T Z E L  —  28,90 €
originaler wirds nicht.  100% authentisch. 100% echt vom kalb. wiener schnitzel ohne kompromisse. 

SCHNITZEL VOM KALB / ALT-WIENER-KARTOFFELSALAT / ZITRONE / PREISELBEERE



deepsea.

S A L M O N  K I N G  CU R RY  —  24,50 €
seit jahren euer liebstes lachs-gericht! klare empfehlung!
GEMÜSE-CURRY / SÜSSKARTOFFEL / EDAMAME / LACHSFILET / JASMIN-DUFTREIS

P E CO R A  P OW E R  —  18,50 €
veggie-pasta first! unsere beliebteste pasta-alternative.

PASTA / TOMATE / WEISSWEIN-SAHNE-SAUCE / RUCOLA / FETA

C H I L I  S T E A K  PA S TA  —  20,50 €
steak & pasta? aber hallo! - achtung: scharf!

PASTA / STEAKSTREIFEN / CHILI / PAPRIKA / TOMATEN

LOX  &  LOX  —  19,90 €
unsere lachs-pasta mit sensationell cremig-leckerer weißwein-sahne-sauce. 

PASTA / GEGRILLTE LACHSWÜRFEL / SPINAT / WEISSWEIN-SAHNE-SAUCE

S T R A N GE R  S H R I M P S  —  2 2 ,50 €
pasta aglio e olio – mit garnelen-topping. klassiker unter den pastagerichten.

PASTA / GEGRILLTE SHRIMPS / KNOBLAUCH / CHILI / OLIVENÖL

C H I C K E N  A L F R E D O  PA S TA  —  21,50 €
italienisches pasta-original mit parmesan und gegrillter hähnchenbrust.

PASTA / GEGRILLTE HÄHNCHENBRUST / PARMESAN-SAHNE-CREME

B O L LO  &  BU R R ATA  —  2 0 ,90 €
hausgemachte bolognese-sauce, burratakäse & taggliatelle-nudeln. eine traum-kombination! 

PASTA / BOLOGNESESAUCE / BURRATA / TOMATE / PARMESAN

eat pasta, 
run fasta.

G A M BA S  A L  AJ I L LO  —  16,90 €
gambas gehen immer! lecker spicy und garantiert mit viel knoblauch.
9x GEGRILLTE GARNELEN / CHILI / KNOBLAUCH / LAUCHZWIEBELN / HOUSE-BROT

T H E  W I N T E R  S A L M O N  —  24,50 €
back to the roots. immer mal wieder auf unserer karte. jetzt passend zur jahreszeit wieder da!
GEGRILLTES LACHSFILET / KAROTTE / SÜSSKARTOFFELPÜREE / SENF-RAHM-SAUCE

L A X .  S ATAY.  —  22,50 €
würzig, cremig, crunchy - drei kulinarische eigenschaften, die dieses gericht so besonders machen.
LACHS-SATAY-SPIESSE / BURRATA / ORANGE / GRANATAPFEL / HASELNUSS / NAAN-BROT

F I S H  &  C H I P S  —  25,90 €
klassisch und gut. hausgemacht aus kabeljaufilet. mit knuspriger panade. ahoi!
KABELJAUFILET IM BACKTEIG / GASTHOUSE-DIPPERS / GURKENSALAT / GECCO-DIP



M E E T  T H E  GR E E K  —  17,50 €
unser gemischter wildkräutersalat mit rucola, mangold & babyleaf-blättern. 
dazu schafskäse, oliven, peperoni, kirschtomaten, gurkenscheiben, zwiebelringe, paprikastreifen

T H A I  S T E A K  S A L A D  —  21,90 €
als basis unser gemischter wildkräutersalat mit rucola, mangold & babyleaf-blättern. 
dazu tomaten, gurken, zwiebeln, sesam-limetten-cashews, mangowürfel & steakfleisch-streifen

blätter 
bar.

P O L LO  S A L A D  —  20,90 €
als basis unser gemischter wildkräutersalat mit rucola, mangold & babyleaf-blättern. 
mit gegrilltem hähnchenbrustfilet, gurken, paprika, kirschtomaten, parmesan-flakes & champignons

Z I E GE N P E T E R  S A L AT  —  20,90 €
als basis unser gemischter wildkräutersalat mit rucola, mangold & babyleaf-blättern. 
mit zwei gratinierten ziegenkäsetalern, apfel, cranberrys, tomaten, gurken, paprika & zwiebelringen.

I N K LU S I V E  D R E S S I N G  NAC H  WA H L :
hausgemachte himbeer-vinaigrette, honig-senf-dressing oder essig & öl

I M M E R  M I T  DA B E I :
vier scheiben frisches steinofenbaguette.

veggie &
vegan

T H A I  CU R RY  —  18,90 €
thailand at it's best! pikantes gemüsecurry auf kokosmilchbasis. 100% vegan. 

GRÜNES GEMÜSE / JASMINREIS / PAPRIKA / THAI-SPARGEL

L I N S E N- K A RTO F F E L- DA L  —  18,50 €
a trip to india. und zwar ganz ohne pilze.  

KARTOFFEL / ROTE LINSEN / INGWER / CURRY / LIMETTE / KNOBLAUCH-NAAN

PA N  D E  L A  GN O CC H I  —  16,90 €
bunt gemischte gnocchi-pfanne mit allerhand gemüse und hausgemachtem pesto!

GNOCCHI / PAPRIKA / ZUCCHINI / THAI-GEMÜSE / PESTO

M A M A  V E G GI E  KÖ F T E  —  19,50 €
shakshuka (tomatensauce) trifft auf hausgemachte zucchini-köfte. 100% vegan.

SHAKSHUKA / KOKOSJOGHURT / MINZE / ZUCCHINI / KICHERERBSEN / REIS

VA L L A H  V E G A N  —  18,90 €
frühjahr incoming! zeit unseren alltime-vegan-klassiker rauszuholen: vallah vegan.

GEGRILLTES GEMÜSE / VEGANE FALAFEL / HUMMUS / NAAN



gecco gasthouse
mühlendamm 1, 48529 nordhorn

GUEST RELATIONS
www.gecco-nordhorn.de


